
" C o s i  è  s e  v i  p a r e ”

Un menù estrapolato dal la carta per assaggiare la
nostra cucina e valevole per l ' intero tavolo
A menu extrapolated from the menu to taste
our cuis ine and val id for  the ent i re table

4 portate € 60
6 portate € 80

Le bevande non sono incluse nel  costo del  menù.

"Vorrei  tanto che ci  fosse un l ibro di  cucina anche per la v i ta,  con tut te 
le r icet te che t i  d icono come a�rontar la nel  modo giusto! . . .Lo so,  
adesso le i  mi dirà:- �Si  impara sbagl iando!-… " No, quel lo che stavo �per 
dir le,  e le i  lo sa megl io di  tut t i ,  è che sono le r icet te che uno si  inventa 
quel le che funzionano megl io di  tut te!"

        dal  � lm "Sapor i  e dissapor i"

I  c l a s s i c i  d i  F i l i p p o

Le polpett ine rosse del  convento (1,7,3)   € 14   
Beef Meatbal l

Tartare di  Chianina tonnata (3,4,5,8)     € 20
Chianina beef tar tare wi th tuna sauce

I  tordel l i  a l  ragù (1,3,7,9,12)     € 18     
Tordel l i  wi th meat sauce

Zuppa al la f rantoiana (8,9)      € 16
Vegetable soup 

Maltagl iat i  a l  sapore di  mare* (1,2,3,9,12,14)    €  22    
Maltagl iat i  of  f resh pasta wi th whi te �sh sauce

Chitarra, peperone di Senise,
ostr ica e cicala (1,2,3,4,9,12,14)      € 22
Spaghett i  a l la chi tarra,  Senise pepper,  oyster and cicala

Roast beef di  Chianina con le patate arrosto (9,12)        € 25
Chianina roast beef wi th roasted potatoes

Vitel lo,  melanzane e scalogno (6,7,9,10,11,12)              € 26
Veal,  eggplant and shal lot

Mare Caldo, verdure e maionese (2,3,4,5,6,9,12)          € 28
Vaporata f rom the sea with vegetables and mayonnaise
     

L a  C a r t a  d ’ A u t u n n o
 

Gl i  ant ipast i

Ast ice al la brace, c ime di  rapa e beurre blanc (2,4,5,7,9,12)   € 28  
Gri l led lobster,  turnip greens and beurre blanc 

Crudo di  pesce secondo pescato (2,4,5,8,9)      € 30
Raw �sh according to catch

Cozze, provola,  agl io nero e cavol �ore (4,5,7,9,14)     € 20
Mussels,  provolone, black gar l ic  and caul i �ower

Pancia di  maiale e ostr iche (7,9,14)       € 24
Pork bel ly and oysters

Sedano rapa, carote e aceto di  l imone (9,6,11,8)    €  20
Celer iac,  carrots and lemon vinegar

I  pr imi 

Risotto con zucca mantovana e ar inga (4,7,9)      € 28/a pz

Risot to wi th pumpkin and herr ings

Zuppetta di  castagne e sparnocchi  d i  Viareggio (2,7,8,9)   € 26
Chestnut soup and Viareggio 's shr imps

Spaghetto Monograno Fel icet t i ,  erbe amare
burro a�umicato e ragù di  gal l ina (1,5,7,8,9)      € 24
Spaghetto Monogram Felicetti, bitter herbs, smoked butter and chicken ragù

Raviolo di  lepre,  porcini  e mir t i l l i  (1,3,7,9,12)     €  24
Raviolo wi th hare,  porcini  mushrooms and blueberr ies

I  secondi

Pesce al  sale (4,5)         €  28
Salt  �sh

Sogl io la,  arachidi  e radicchio (1,4,5,7,8,9,12)     €  26
Sole,  peanuts and radicchio

I l  Piccione (1,5,6,7,9,10)        €  30
The Pigeon

(min 2 persone/people)

*in caso di assenza di prodotto fresco, è possibile ricorrere al prodotto surgelato a bordo. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di
boni�ca preventiva, tramite abbattitore, conforme alle prescrizioni del reg. (CE) 853/2004, - Alle. III, sez. VIII, cap. 3, lettera D, punto 3. Allergeni: 1 cereali contenenti glutine - 2 crostacei - 3 
uova - 4 pesce - 5 arachidi - 6 soia - 7 latte e prodotti a base di latte - 8 frutta a guscio - 9 sedano - 10 senape - 11 - semi di sesamo - 12 anidride solforosa e sol�ti - 13 lupini - 14 molluschi
*in case of anaivability of fresh items, it may be possible to use the frozen products being frozen on board. The �sh destined to be consumed raw or partially raw has undergone a preventive
reclamation tratement, through a blast chiller, which complies with the reg. (CE) 853/2004, - Ad. III, sep. VIII, chap. 3, letter D, point 3. Allergens: 1 cereals containing gluten - 2 crustaceans - 3 
eggs - 4 �sh - 5 peanuts - 6 soybeans - 7 dairy - 8 nuts - 9 celery - 10 mustard - 11 sesame seeds - 12 anhydride sulphurous and sulphites -13 lupines - 14 molluscs


